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ISTITUTO ALBERGHIERO “G. FALCONE” COLLEFERRO 

PROGRAMMAZIONE CLASSE: III IPSEOA ACCOGLIENZA 

A.S. 2025/2026 

MATERIA: FRANCESE 

DOCENTE: HELOISE PALLUCCI 

LIBRO DI TESTO: “Saveurs & Service ” Le français professionel pour l’enogastronomie 

M.Olivieri, P. Beaupart. Rizzoli Languages 

OBIETTIVI: 

L’obiettivo fondamentale è accrescere le competenze/conoscenze sia in relazione al profilo 

linguistico, sia letterario. Alla fine dell’anno scolastico gli studenti dovranno essere in grado di 

comprendere e analizzare testi e messaggi orali di differente natura e di saper rielaborare 

analiticamente il contenuto di essi. Per raggiungere tali obiettivi verranno sistematicamente 

proposte attività di lettura, scrittura, ascolto, comprensione e traduzioni di testi scritti; Saranno 

promosse e incentivate attività di gruppo e in coppia, attraverso il cooperative learning. 

METODO DI INSEGNAMENTO: 

Lezione in lingua, dibattiti, dialoghi, lavori di gruppo, ricerche ed esposizione del proprio lavoro. 

Lo studio della lingua francese tiene conto del livello di partenza di ognuno, delle abilità, degli 

interessi culturali e il grado di maturità raggiunto dagli studenti. 

STRUMENTI DI VERIFICA: 

Verranno effettuate verifiche mensili di tipo scritto (comprensione/analisi testuale) e orale 

(interrogazioni, colloqui, interventi spontanei da parte degli studenti). 

CRITERI DI VALUTAZIONE: 

La valutazione complessiva terrà conto delle conoscenze e competenze acquisite, delle capacità 

espressive, dell’interesse, della serietà, dell’impegno e della partecipazione, dei progressi compiuti 

dagli allievi. 

CONTENUTI DEL PROGRAMMA: 

Ripasso delle principali norme e strutture grammaticali 

Unité 1 Restaurant sur mesure 

Unité 2 Direction boisson 

Unité 3 L’alimentation au coeur de la santé 

Unité 4 Le monde de la restauration 

Unité 5 Hygiène et sécurité 



Unité 6 Objectif emploi     

 

15/09/2025 

Firma docente                                                                                                                  Firma studenti 

Heloise Pallucci 

 

 



PROGRAMMA DI MATEMATICA 

Anno Scolastico 2025/2026 

Classe: III A IPSEOA ACCOGLIENZA TURISTICA 

Docente: Ilaria Passetti 

Metodologia didattica: 

Lezioni frontali: teoria ed esercitazioni. Analisi dei problemi e delle soluzioni proposte. Si avrà cura 

di stimolare il più possibile una partecipazione personale al processo educativo di tutti gli alunni in 

base alle loro specifiche caratteristiche ed attitudini.  

Strumenti: 

Gli strumenti che si utilizzeranno saranno: lavagna, libri di testo ed eventuali appunti preparati 

dall’insegnante sulla base dei bisogni della classe e delle sue caratteristiche  

. Verifiche e valutazioni: 

Si espliciteranno in prove scritte , interrogazioni, verifiche del lavoro personale. 

OBIETTIVI 

 Saper risolvere equazioni e disequazioni di secondo grado  

 Saper scrivere l’equazione di una retta conoscendo i suoi parametri 

 Individuare le intersezioni tra rette  

 Saper scrivere l’equazione di una circonferenza conoscendo i suoi parametri  

 Individuare i punti di intersezione tra circonferenza e retta.  

 Saper scrivere l’equazione di una parabola conoscendo i suoi parametri  

 Individuare i punti di intersezione tra parabola, circonferenza e retta 

COMPETENZE TECNICHE 

 Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo aritmetico e algebrico  

 Rappresentare rette, circonferenze, parabole sul piano cartesiano  

 Confrontare ed analizzare le caratteristiche geometriche delle curve studiate, individuando 

le differenze a livello algebrico. 

 Individuare le strategie adeguate per la risoluzione dei problemi (problemsolving). 

 

 

 



Unità Didattica 1  

“Equazioni di II° grado”  

Le Equazioni di II° grado;  

I problemi di II° grado;  

I sistemi di secondo grado.  

 

Unità Didattica 2  

“Disequazioni di II° grado”  

Le Disequazioni di II° grado;  

Il segno di un trinomio di secondo grado;  

I sistemi di disequazioni di II° grado.  

 

Unità Didattica 3  

LA RETTA  

Definizione di Retta;  

Il Piano Cartesiano;  

Il Punto Medio di un segmento;  

Come scrivere l’equazione di una Retta;  

La distanza di un punto da una retta.  

 

Unità Didattica 4  

LA PARABOLA  

Definizione di Parabola;  

La parabola con asse parallelo all’asse y;  

La parabola con asse parallelo all’asse x;  

Come ricavare l’equazione di una parabola;  



Posizioni reciproche di una parabola e di una retta.  

 

Unità Didattica 5  

LA CIRCONFERENZA  

La Circonferenza e la sua equazione;  

Come ricavare l’equazione di una circonferenza;  

Posizioni reciproche di una circonferenza e di una retta  

 

 

Colleferro 15/09/2025                                                                                        IL DOCENTE   

Prof.ssa Ilaria Passetti 
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ISTITUTO PARITARIO “GIOVANNI FALCONE” 

Via dell’Artigianato 13, Colleferro (RM) 

Programmazione Didattica Annuale - Lingua Inglese 

Classe/Indirizzo III IPSEOA AT (Accoglienza Turistica) 

Anno Scolastico 2025 - 2026 

Docente Elona Aliaj 

Libro di testo:  BOOK NOW - English for responsible tourism (Badone, Finello), Ed. Rizzoli 
Education) 

1. Obiettivi Didattici (Quadro Comune Europeo di Riferimento) 

1.1. Finalità Generale 

L'azione didattica ha la finalità di consolidare le competenze di base e sviluppare il linguaggio 

tecnico-professionale specifico del settore dell'Accoglienza e del Turismo Responsabile, 
preparando gli studenti a interagire autonomamente in contesti lavorativi complessi. 

1.2. Livello di Competenza Target 

Lo scopo è il consolidamento del livello linguistico B1 e il raggiungimento del livello B2 nelle aree 
specifiche del lessico professionale, con particolare enfasi sulle abilità di Produzione Orale 
(interazione con il cliente) e Comprensione Scritta (materiali informativi turistici). 

1.3. Obiettivi Specifici per Abilità (Livello B1/B2) 

Gli obiettivi specifici per il livello B1/B2 mirano a sviluppare la capacità di comunicare in modo 
chiaro e dettagliato su argomenti professionali. Lo studente dovrà essere in grado di comprendere i 
punti principali di discorsi complessi su temi concreti e astratti (ascolto), leggere testi di settore, 
manuali e procedure (lettura). Per la produzione, si richiederà la capacità di interagire con 
scioltezza in situazioni di servizio (es. fornire informazioni turistiche, effettuare prenotazioni, 
gestire reclami) e produrre testi scritti formali e semi-formali (es. e-mail di richiesta informazioni, 
itinerari turistici). 

2. Metodologia e Materiali / Strumenti 

2.1. Metodologia Didattica 

Le lezioni saranno improntate a un approccio comunicativo e inclusivo, finalizzato all'uso pratico 
della lingua nel contesto professionale. 

 Sviluppo Integrato delle Abilità: L'attività didattica sarà volta a sviluppare tutte e quattro 
le abilità fondamentali (Comprensione Scritta e Orale, Produzione Orale e Scritta). 
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 Focus sulla Comunicazione Autonoma: Promozione della gestione autonoma di 
interazioni professionali, attraverso role-playing (es. simulazioni di servizio e vendita) e 
discussioni guidate su argomenti tecnici. 

 Didattica Attiva e Cooperativa: Implementazione di metodologie attive quali il 
Cooperative Learning (apprendimento cooperativo in piccoli gruppi), il Peer Tutoring 

(supporto reciproco tra studenti) e il Brainstorming (per la generazione di idee e 
vocabolario), volte a potenziare l'interazione e la partecipazione attiva. 

 Task-Based Learning (T.B.L.): L'apprendimento è guidato dalla risoluzione di compiti 
autentici (es. creare un menù, tradurre le procedure di HACCP Hazard Analysis and Critical 

Control Points, simulare la presa di un'ordinazione) per applicare immediatamente le 
conoscenze linguistiche. 

 Flipped Classroom: Alcuni contenuti teorici (es. norme HACCP o tipi di servizio) saranno 
fruiti dagli studenti a casa per dedicare il tempo in classe ad attività pratiche, interattive e di 
simulazione. 

 Didattica Digitale Integrata e Gamification: Uso di strumenti multimediali e piattaforme 
digitali per la condivisione e l'approfondimento del materiale, inclusa l'introduzione di 
elementi ludici (es. quiz, sfide) per il ripasso del lessico tecnico. 

2.2. Strumenti e Materiali 

 Libro di testo: BOOK NOW - English for responsible tourism ((Badone, Finello), Ed. 
Rizzoli Education) 

 Risorse audio/video relative al servizio in sala, alla gestione del bar e alle procedure di 
igiene. 

 Materiale autentico (menù internazionali, schede tecniche, manuali HACCP). 

3. Verifiche e Valutazioni 

3.1. Tipologie di Verifiche 

Le verifiche saranno bilanciate tra prove scritte e orali, garantendo una valutazione completa delle 
quattro abilità. Le prove scritte (minimo due a quadrimestre) includeranno esercizi di comprensione 
di testi professionali (es. ricette, procedure) e produzione scritta di relazioni o e-mail formali. Le 
prove orali (minimo due a quadrimestre) verificheranno l'interazione e la produzione attraverso 
simulazioni di servizio e discussioni tecniche, essenziali per sviluppare la competenza comunicativa 
in contesto lavorativo. 

3.2. Criteri di Valutazione 

La valutazione finale di ogni quadrimestre sarà espressa in decimi e si baserà su due componenti 
principali: il 70% è attribuito alle Conoscenze e Competenze (risultati nelle prove, accuratezza 
linguistica e padronanza del lessico tecnico). Il restante 30% è dedicato all'Impegno e 

Partecipazione dello studente, tenendo conto dei progressi individuali rispetto al livello di partenza 
e della collaborazione attiva dimostrata durante le lezioni. 
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4. Contenuti Programmatici Dettagliati (Unità) 

Il programma è incentrato sull'acquisizione di un vocabolario specialistico avanzato, funzionale alla 
gestione dei servizi di accoglienza e alla promozione turistica. 

Unità 
Argomenti Principali (Content 

Focus) 
Competenze Linguistiche/Lessicali 

UNIT 1 

The world of tourism: what is tourism, 
how it developed, types of tourism and 
tourists, the travel and tourism 
industry. 

Lessico generale del turismo. Modal Verbs per 
descrivere tendenze e possibilità. 

UNIT 2 
The where and what of tourism: 
Categories of tourism destinations; 
transportation. 

Lessico specifico delle destinazioni e dei 
mezzi di trasporto. Comparative e Superlative 
per descrivere luoghi. 

UNIT 3 
Where to stay: Serviced accomodation; 
self-catering accomodation; the guest 
life-cycle in accomodation. 

Lessico dettagliato delle strutture ricettive e 
delle fasi di guest life-cycle (check-in, stay, 
check-out). 

UNIT 4 
Sustainable tourism: Tourism and 
globalisation; green tourism. 

Lessico della sostenibilità, etica e impatto 
ambientale del turismo. First and Second 

Conditional per discutere scenari futuri. 

UNIT 5 
Tourism marketing: Marketing 
essentials and strategies. 

Lessico di marketing e promozione turistica, 
Linguaggio persuasivo. 

UNIT 6 
Jobs in tourism: Careers and jobs; 
applying for a job. 

Terminologia relativa alle professioni 
turistiche. Linguaggio per i colloqui e la 
redazione di CV. 

CULTURE 
Itineraries and tours: wonderful italy; 
the british isles; welcome to the USA; 
English speaking countries. 

Lessico geografico e culturale. Linguaggio per 
descrivere itinerari e attrazioni turistiche. 

 
 

5. Misure Compensative e Dispensative (BES: PEI e PDP) 

In ottemperanza alla normativa sui Bisogni Educativi Speciali (BES), che include gli alunni con 
Piano Educativo Individualizzato (PEI - L. 104/92) e quelli con Piano Didattico Personalizzato 
(PDP - L. 170/2010 e Direttiva Ministeriale 27/12/2012), si adotteranno misure didattiche flessibili 
e personalizzate per garantire il successo formativo. 

5.1 Misure Dispensative (per Alunni con BES/PDP) 

Le misure dispensative sono volte a sollevare lo studente da prestazioni non essenziali per la 
verifica della competenza linguistica e tecnica: 

1. Lettura ad Alta Voce: Dispensato dalla lettura ad alta voce in classe in lingua inglese, 
come misura di riduzione dell'ansia e dello sforzo di decodifica. La partecipazione a tale 
attività è sempre su base volontaria e non sarà mai imposta. La prova è sostituita dalla 
lettura silenziosa o dalla restituzione del contenuto. 
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2. Tempi: Concessione di tempi supplementari (fino al 30% in più) per l'esecuzione di tutte 
le prove scritte e grafiche. 

3. Dettati e Copiatura: Dispensa dalla copiatura dalla lavagna. La partecipazione ai dettati è 
facoltativa e su base volontaria, anche in contesti non valutativi. Si predilige la fornitura di 
materiali già strutturati, stampati o digitali. 

4. Valutazione Scritta: Dispensa dalla valutazione degli errori ortografici, grammaticali o di 
sintassi non essenziali ai fini della comprensione del messaggio, focalizzando il giudizio 
sulla padronanza del lessico tecnico e sulla coerenza concettuale. 

5.2 Misure Compensative (per Alunni con BES/PDP e PEI) 

Le misure compensative mirano a facilitare l'esecuzione delle prestazioni richieste attraverso l'uso 
di strumenti di supporto. Verranno impiegati strumenti digitali (come la sintesi vocale e i correttori 
automatici) per supportare la lettura e la scrittura. È previsto l'utilizzo sistematico di supporti visivi 
come Mappe Concettuali e Glossari dei termini tecnici, nonché la fornitura di schemi e 

formulari. Inoltre, nelle verifiche, si privilegeranno le prove orali strutturate e le conversazioni 
guidate per consentire allo studente di esprimere al meglio la propria competenza. 

5.3  Criteri di Valutazione Specifici 

 Alunni con PDP: La valutazione si concentra sul contenuto e sulla competenza 

comunicativa rispetto agli obiettivi minimi stabiliti nel PDP. 
 Alunno con PEI: La valutazione fa riferimento in modo esclusivo agli Obiettivi a Lungo 

Termine e Intermedi stabiliti nel Piano Educativo Individualizzato, con criteri e strumenti 
di verifica personalizzati e coerenti con il percorso. 

 

La presente programmazione potrà subire eventuali modifiche e adattamenti in itinere, in relazione 

all'andamento della classe e alle specifiche esigenze didattiche emergenti. 

 

 

 

Colleferro, (RM)         Docente  

 06/10/2026          Elona Aliaj 

  







ISTITUTO PARITARIO “GIOVANNI FALCONE” 

Via dell’Artigianato 13, Colleferro (RM) 

  

PROGRAMMA DI LINGUA SPAGNOLA – DIFFERENZIATO 

CLASSE: III IPSEOA A.S. 2025/2026 

DOCENTE: Maria Grazia Rori 

LIBRO DI TESTO: -“!Nuevo, ¡En su punto!El español en cocina, restaurantes y bares, Susana 
Orozco 

OBIETTIVI DIDATTICI 

L’azione didattica ha la finalità di fornire agli studenti una conoscenza e competenza basica  

della lingua spagnola. Lo scopo è il raggiungimento da parte degli studenti del livello linguistico  

A1 

METODOLOGIA E MATERIALE / STRUMENTI Si utilizzeranno fotocopie e  supporti 

digitali di vario genere. 

VERIFICHE E VALUTAZIONI  La valutazione avverrà attraverso diverse prove scritte e orali. 

CONTENUTI SPECIFICI 

-Terminos de la cocina 

-Una buena carta de presentación 

 -Tipo de envases 

-Tipos de cuchillos 

-Buen aperitivo 

 -Los quesos españoles 

-Legumbres 

-Verduras y más 

-El servicio de primeros,  

-El cocinero,  

-El camarero 

-Tipos de menús 

-La maquinaria de cocina, ollas y útiles en la cocina, materiales,  

 

Colleferro, 15/09/2025                                                             Docente Maria Grazia Rori 



ISTITUTO PARITARIO “GIOVANNI FALCONE” 

Via dell’Artigianato 13, Colleferro (RM) 

  

PROGRAMMA DI LINGUA SPAGNOLA 

CLASSE: III IPSEOA A.S. 2025/2026 

DOCENTE: Maria Grazia Rori 

LIBRO DI TESTO: -“!Nuevo, ¡En su punto!El español en cocina, restaurantes y bares, Susana 
Orozco 

 

OBIETTIVI DIDATTICI 

L’azione didattica ha la finalità di fornire agli studenti una conoscenza e competenza basica  

della lingua spagnola. Lo scopo è il raggiungimento da parte degli studenti del livello linguistico  

B1 (quadro comune europeo di riferimento per la conoscenza le lingue). Ulteriore obiettivo sarà  

lo sviluppo della comprensione e l’esposizione degli argomenti trattati nel programma.  

 De entradas 

METODOLOGIA E MATERIALE / STRUMENTI 

Le lezioni avranno come scopo quello di sviluppare le seguenti abilità: comprensione scritta e orale,  

ampliamento del lessico, gestione in autonomia di una conversazione in lingua. 

Si utilizzerà il libro e supporti digitali di vario genere. 

 

VERIFICHE E VALUTAZIONI  

La valutazione avverrà attraverso diverse prove scritte e orali. 

La valutazione di fine quadrimestre terrà conto anche di altri elementi quali: l’impegno, la 

partecipazione, la collaborazione e i progressi rispetto ai livelli di partenza.  

 

CONTENUTI SPECIFICI 

MÓDULO 1: ABRIENDO BOCA 

UNIDAD 1: COMIENDO BIEN 

-Una buena carta de presentación, El presente de indicativo, Servicio de entradas, La alimentación 
de los deportistas, Tipo de envases 

UNIDAD 2: LOS REYES DE LA MESA: LOS EMBUTIDOS 

-Sabor artesano, el corte del jamón ibérico, el presente de los verbos irregulares, cuchillos y cortes 



UNIDAD 3: TRADICIONES QUESERAS 

-Buen aperitivo, gran acompañantes y postres execpcional, los quesos españoles, los pesos, el queso 
manchego, servicios y cortes de los quesos, adjectivos indefinidos, pronombres indefinidos 

MÓDULO 2:  PRIMEROS PLATOS, HORTALIZAS Y SU SERVICIOS 

UNIDAD 4: PRIMEROS PLATOS 

-Legumbres, comparativo de superioridad y de inferioridad, la paella, las mejores paellas, tipos de 
pasta según la forma 

UNIDAD 5: LA HUERTA 

-Verduras y más, el corte de las verduras, eò superlativo relativo, el superlativo absoluto, 
comparativos y superlativos irregulares, los pimientos más consumidos en España, Menús ligeros y 
cocina vegetariana 

UNIDAD 6: SERVIR PRIMEROS PLATOS Y GUARNICIONES 

-El servicio de primeros, cocinar en el comedor, los ubicadores, el servicio de guarniciones, 
ensaladas y su servicio, salsas para ensaladas 

MÓDULO 3: MESONES, RESTAURANTES YT COMEDORES 

UNIDAD 7: PROFESIONLAES DE COCINA 

-La brigade de cocina. El cocinero, pronombres personales átonos con complemento directo y 
indirecto, la restauración, ttoda una fusión de sabores 

UNIDAD 8: PROFESIONALES DE COMEDOR 

-La brigada del comedor, el camarero, el condicional simple y compuesto, tipos de servicios, 

UNIDAD 9: MENÚS Y MISE EN PLACE 

-Tipos de menús, expresar gustos y preferencias, los cubiertos, la mise en place 

UNIDAD 10: EN COCINA: MAQUINARIA, UTENSILIOS, HACCP Y SEGURIDAD EN EL 
TRABAJO 

-La maquinaria de cocina, ollas y útiles en la cocina, materiales, hay/están, nomras higiénicas y 
seguros en cocina 

 

 

 

Colleferro, 15/09/2025                                                             Docente Maria Grazia Rori 


